
Z'Mittag

Vorspeisen

Bresaola 15.50

mit Salatbouqet, Feta, Birne & gerösteten Nüssen

Bunt gemischter Salat 14.50

mit Ei & Croutons

Edelpilz Suppe 12.50

mit Rahmhaube

Hauptgang

Gebratenes Forellenfilet 26.50

dazu Parmesanrisotto & Gemüse

Chämibraten 27.50

dazu Kartoffel Wedges & Gemüse

Höllloch- Wurst Risotto 26.50

mit Lauch & Parmesan

Rindsgeschnetzeltes 28.50

dazu Kartoffelstock & Gemüse

Gefüllte Ofenkartoffel 22.50

mit Käse, Speck & Lauch dazu Kräuterquark

Innerschwiizer Alp Cordon bleu (mind. 20 Min. Wartezeit) 34.50

gefüllt mit Schinken & Alp Käse dazu Pommes frites, Gemüse & Preiselbeerkonfi

Paniertes Schweinsschnitzel 28.50

mit Pommes frites & Gemüse

Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Fleisch & Brot. Zander (DE). Auskunft über Zutaten, die Allergien und / oder andere 
unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST.



Feini Schlemmereiä

Hausgemachter Lebkuchen 9.50

& Rahm

Frappé	 9.50

Aroma nach Wahl ( Mocca, Vanille, Erdbeere & Schokolade)

Vermicelles 	 7.50

mit Meringues & Schlagrahm

Iischalti Erfrischig

Eiskaffee «zum Acher»	 11.50 /13.50

mit Rahm

Coupe Dänemark	 11.50 /13.50

Vanilleglace mit Schokoladensauce & Rahm

Coupe Nesselrode 12.50

Vermicelles mit Vanilleglace, Meringues & Rahm

Lauwarmer Zwetschgenkompott 12.50

mit hausgemachtem Zimtglace & Streusel

Coppa Baileys 14.50

Vanilleglace, Moccaglace mit Baileys & Rahm

Meringue 11.50 /13.50

Vanilleglace, Erdbeerglace & Rahm

Glace Preis pro Kugel	 4.50

Vanille, Mocca, Erdbeere, Schokolade,

Stracciatella & Zitronensorbet

Rahm	 1.50

Auskunft über Zutaten, die Allergien und / oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie bei unseren Mitarbeitenden. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST.


